ZEM IAI(C)VE FoodService
CESTO

Zmes na zemiakové cesto vam usetri Cas pri priprave tejto oblubenej prilohy.
Jednoducho a rychlo pripravite zakladné cesto, ktoré mozete dalej upravovat
do r6znych variacii, a to ako ,na slano” tak aj ,na sladko*

o VYBORNA CHUT A KONZISTENCIA. o
0 .
e PRIRODZENA NAZLTLA FARBA S VYSOKYM PODIELOM ZEMIAKOVYCH VL

PRIPRAVA A DAVKOVANIE, PRIPRAVENE CESTO NEREDNE!

* BYCHLA A JEDNODUCHA

% Bramborové tésto

Zemiakové cesto
FoodService et i lpens ki
sypich mes. na pripravy hotoviho pokmm

i
')
s 4 kg

Navod k plipravé | Nived na pripravu:
Pede tubuiy aduibene smis  vigsee 5 do sy et betie
Peodla Libulby txbedlime o vt do iy slebs bots
3 PR Mebiee oxfmitond mrahon vhudend wordy & wiesougeee Yath
s vt vody 4 vig

BEY Phprrvims baochinky o hmotnaont 10D 5 3 whiahgrme kawily o priamina %4 m 3 dece 15-27 em
[ Trovavise boshaity s hewtrnto 600 9 & wyhiargrne Londie s priemenom § - G.om a ditiea 7 - 17 on,
B Valime v hoserkasmass o 100 °C reba v viousi vodh 17-0% manat

Warkru v kot ktomate gos 100 °C slobes va veiacr vorde cca 77 - 75 minsit

PRIPRAVA
Podla tabulky odvazime zmes a vysypeme ju do
o misy alebo kotla. Pridame odmerané mnozstvo
_ Il |I Immmlll studenej vody a vypracujeme cesto.
{2 5938371540112 Pripravime bochnicky o hmotnosti 600g
a vytvarujeme knedlicky v priemere 5-6 cm a dizke
25-27 cm.
Varime v konvektomate na 100 °C alebo vo vriacej
_ vode 22-25 mindt.
* Hmotnost hotového pokrmu: 8,2 kg.
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