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Orkla Foods Cesko a Slovensko FoodService

Spolocnost Orkla je aktudlne s rocnym obratom okolo 3,9 miliard EUR jednou z
najvyznamnejsich europskych potravinarskych firiem. Jej historia siaha az do roku
1654, aktualne zamestnava celosvetovo priblizne 18 tisic zamestnancov.

Stcastou skupiny Orkla Foods Cesko a Slovensko st od roku 2015, respektive 2017
potravinarske firmy Vitana a Hamé so Sirokym portfoliom oblUbenych
potravinarskych znaciek.

Ponuka spolocnosti Orkla Foods Cesko a Slovensko FoodService disponuje Sirokym
portfdliom pre gastronomické prevadzky zahriujlce korenia, dehydrované vyrobky,
mrazenu zeleninu a ovocie a vyrobky sterilizované, hotové paradajkové omacky
a tiez sladké zmesi na pecenie, dzemy a ovocné naplne.

Podrobny prehlad celého sortimentu, inSpiraciu vratane receptov, navodov a
odbornych rad najdete na nasej web strane www.orklafs.sk

TeSime sa na spolupracul

Orkla Foods Cesko a Slovensko FoodService
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POLIEVKOVE ZAKLADY

Extra Masox 1,5 kg

Cislo vyrobku | 24561
Vysledny objem | 751
Ks/krt. | 4
Krt./pal. | 72
Trvanlivost | 12 mesiacov

<A
/Extra Masox 3 kg

Extra Masox 15 kg

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

24835
1501
3

36

12 mesiacov

A
/Extra Masox 8 kg

Cislo vyrobku | 24564
Vysledny objem | 7501
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 18
Trvanlivost | 12 mesiacov

A
Kl'uéné polievka 5,5 kg

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

24562

4001

1

36

12 mesiacov

Extra Masox 60 kg

L A

Zrnita polievkova hmota 3 kg

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

10022
135,51

1

60

6 mesiacov

Cislo vyrobku | 24569
Vysledny objem | 1541
Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 36
Trvanlivost | 12 mesiacov

Vyvar Grand 15 kg

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

24829
30001

1

2

12 mesiacov

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

16363

8231

1

18

12 mesiacov

VYVARY

Hydinovy vyvar 1,1 kg

Cislo vyrobku | 19658
Vysledny objem | 501
Ks/krt. | 4
Krt./pal. | 72
Trvanlivost | 12 mesiacov

Hovéadzi vyvar 1,1 kg

Hubovy vyvar 3 kg
Cislo vyrobku | 24565
Vysledny objem 1361
Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 36
Trvanlivost | 12 mesiacov
—

9 Roxbos g

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

24552

501

q

72

12 mesiacov




VYVARY

<A
/Hovéidzi vyvar 3 kg
Cislo vyrobku | 24553
Vysledny objem | 1361
Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 36
Trvanlivost | 12 mesiacov

Hovadzi vyvar 8 kg

Slepaci vyvar 1,1 kg

Cislo vyrobku | 24554
Vysledny objem | 3641
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 48
Trvanlivost | 12 mesiacov

Hovadzi vyvar 15 kg

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

24557

501

4

72

12 mesiacov

Slepaci vyvar 3 kg

Cislo vyrobku | 24555
Vysledny objem | 6801
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 18
Trvanlivost | 12 mesiacov

Zeleninovy vyvar 1,1 kg

Cislo vyrobku | 24556
Vysledny objem | 1361
Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 36
Trvanlivost | 12 mesiacov

>

&

Slepaci vyvar 15 kg

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

24560

501

4

72

12 mesiacov

Zeleninovy vyvar 3 kg

Cislo vyrobku | 24558
Vysledny objem | 6801
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 18
Trvanlivost | 12 mesiacov

7y Maisovy vyvar v paste 10 kg

Cislo vyrobku | 24563
Vysledny objem | 1361
Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 36
Trvanlivost | 12 mesiacov

Udeny vyvar 3 kg

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

24571

5001

1

48

12 mesiacov

Bask vyvary 12 kg

¢islo vyrobku | 24572
Vysledny objem 1361
Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 36
Trvanlivost | 12 mesiacov

Hydinovy: | 23774
Hovadzi: | 23775
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 18
Trvanlivost | 12 mesiacov




POLIEVKY

NE
Guldsova polievka FELIX 3 |

Brokolicova polievka 1,8 kg

Cislo vyrobku | 40756
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 245
Trvanlivost | 48 mesiacov

Hotové jedlo

Cislo vyrobku | 2905
Vysledny objem | 201
Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 36
Trvanlivost | 12 mesiacov

Francuzska polievka 1,65 kg

O

Gulasova polievka 5,5 kg
Cislo vyrobku | 10071
Vysledny objem | 451
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 60
Trvanlivost | 8 mesiacov

VLOZKY A ZAVARKY DO POLIEVOK

Fritatové rezance 1,5 kg

Krutény 1,5 kg

Cislo vyrobku | 21109
Vysledny objem | 301
Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 36
Trvanlivost | 12 mesiacov

SmazZeny hrasok 1 kg

Krutény so syrovou
prichutou 1,5 kg

Cislo vyrobku | 2896

Cislo vyrobku | 2449

Cislo vyrobku

Cislo vyrobku | 20677

Ks/krt. | 3 Ks/krt. | 3 Ks/krt. Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 36 Krt./pal. | 36 Krt./pal. Krt./pal. | 36
Trvanlivost | 6 mesiacov Trvanlivost | 6 mesiacov Trvanlivost Trvanlivost | 6 mesiacov
T
" -

Drozdova ryza 1,5 kg

Pecenova ryza 1,5 kg

Cislo vyrobku | 20617
Vysledny objem | 3,3 kg
Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 36
Trvanlivost | 9 mesiacov

Cislo vyrobku | 2446
Vysledny objem | 3,75 kg
Ks/krt. = 3
Krt./pal. | 36
Trvanlivost | 6 mesiacov

Masova ryza 2 kg

Cislo vyrobku | 2445
Vysledny objem | 4,5kg
Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 36
Trvanlivost | 6 mesiacov




OMACKY

STAVY
MARINADY
ZAHUSTOVADLA
MINUTKY




OMACKY VITANA

Besamelova omacka 1,7 kg

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

10590

151

3

36

12 mesiacov

Hubova omacka 1,95 kg

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

22441

151

3

36

12 mesiacov

Bolonska omacka 2,4 kg

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

22482

15,21

3

36

12 mesiacov

Gulasovy zaklad 3,2 kg

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

10482

201

1

120

6 mesiacov

Paradajkova omacka 2,8 kg

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

10569

151

3

36

9 mesiacov

Syrova omacka 1,6 kg

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

2908

7,51

3

36

9 mesiacov

STAVY VITANA

Hydinova $tava 1 kg

Cislo vyrobku | 19833
Vysledny objem | 121
Ks/krt. | 4
Krt./pal. | 72
Trvanlivost | 12 mesiacov

A
/I-Ineda' omacka 1,8 kg

Cislo vyrobku | 10589
Vysledny objem | 201
Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 36
Trvanlivost | 12 mesiacov
i |

:

|

Svieckova omacka 2,6 kg

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

10588

151

3

36

9 mesiacov

Sipkova omacka 1,3 kg

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

15711

61

2

144

12 mesiacov

Hovidzia stava 1 kg

¢islo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

19832
161
4

72
12 mesiacov

Bravéova $tava 1 kg

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

Stava k misu 1 kg

19837 Cislo vyrobku | 19834
121 Vysledny objem | 151

4 Ks/krt. | 4

72 Krt./pal. | 72

12 mesiacov Trvanlivost

12 mesiacov



OMACKY CHEF CLUB

A Steakova omacka s
/ Demi glace 1 kg Quattro Formaggi 1,1 kg @vkové omacka 1,3 kg ¢ervenym korenim 1 kg
Cislo vyrobku | 21637 Cislo vyrobku | 21640 Cislo vyrobku | 21643 Cislo vyrobku | 21646
Vysledny objem | 61 Vysledny objem | 6,51 Vysledny objem | 6,71 Vysledny objem | 51
Ks/krt. | 2 Ks/krt. | 2 Ks/krt. | 2 Ks/krt. | 2
Krt./pal. | 144 Krt./pal. | 144 Krt./pal. | 144 Krt./pal. | 144
Trvanlivost | 12 mesiacov Trvanlivost | 12 mesiacov Trvanlivost | 12 mesiacov Trvanlivost | 12 mesiacov
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/"Hubova omégka z kuriatok .. i . . 7%
a $ampifiénov 900 g Sipkova omacka delicates 1,2 kg $tava k misu v paste 1 kg
Cislo vyrobku | 21644 Cislo vyrobku | 21642 &islo vyrobku | 41870
Vysledny objem | 7,51 Vysledny objem | 51 Vysledny objem | 111
Ks/krt. | 2 Ks/krt. | 2 Ks/krt. | 2
Krt./pal. | 144 Krt./pal. | 144 Krt./pal. | 144
Trvanlivost | 6 mesiacov Trvanlivost | 12 mesiacov Trvanlivost | 12 mesiacov
! . ’
. {

OMacka
nel

Sipkova oméacka
'cates

STUDENE OMACKY A MARINADY CHEF CLUB

BBQ omacka med a Chipotle

/BBQ omacka 2| 21 Sweet Chilli omacka 2 |
Cislo vyrobku | 22911 Cislo vyrobku | 26303 Cislo vyrobku | 27384
Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 198 Krt./pal. | 198 Krt./pal. | 198
Trvanlivost | 12 mesiacov Trvanlivost | 12 mesiacov Trvanlivost | 12 mesiacov

i

Louisiana omacka na kridla 2 | /Pulled pork omacka 2l Texas Ribs tekuta marinada 1,9 |
Cislo vyrobku | 26336 Cislo vyrobku | 41714 Cislo vyrobku | 22904
Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 198 Krt./pal. | 198 Krt./pal. | 198
Trvanlivost | 12 mesiacov Trvanlivost | 12 mesiacov Trvanlivost | 12 mesiacov




ZAHUSTOVADLA

Zaprazka svetld 900 g

Zaprazka tmava 900 g

Zemiakovy Skrob 1,2 kg

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

17823

4

72

18 mesiacov

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

17822

4

72

18 mesiacov

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

18807

4

72

2

4 mesiacov

MINUTKY

Minutka €ina 2,1 kg

Minutka Sweet & Sour 2,7 kg

Zaklad cinskych pokrmov 2,58 kg

¢islo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

11041

151

3

36

12 mesiacov

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

19336

151

3

36

12 mesiacov

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

19337

151

3

36

12 mesiacov
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TEKUTE OCHUCOVADLA

/Polievkové korenie KLASIK 1 |

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

124010

8

36

36 mesiacov

Polievkové korenie KLASIK 3 |

¢islo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

4649

1

84

36 mesiacov

Polievkové korenie KLASIK 10 |

¢islo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

22000

1

32

36 mesiacov

/W
Cislo vyrobku
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

orcesterova omacka 1l

124060

8

36

36 mesiacov

Teriyaki tekuta omacka
amarinada 1l

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

25348

8

36

12 mesiacov

Polievkové korenie KLASIK 6 |

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

23154

1

76

36 mesiacov

TEKUTE FONDY CHEF CLUB

Kuraci tekuty fond 700 ml

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

23791

20,51

2

225

18 mesiacov

Worcesterova omacka 10 |

)
/Séjové omackall

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

124040

8

36

36 mesiacov

Cislo vyrobku | 21900
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 32
Trvanlivost | 36 mesiacov
= |

WORCESTER

sOJOVA

maoitnl

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.

Trvanlivost

/Hovﬁdzitekut\’/ fond 700 ml

26847

20,51

2

225

18 mesiacov




OLEJ CHEF CLUB

Extra panensky olivovy olej BIO

7 Olivovy olej z vyliskov
Sansa/Pomace 5 |

500 ml
Cislo vyrobku | 23502 Cislo vyrobku
Ks/krt. | 12 Ks/krt.
Krt./pal. | 90 Krt./pal.
Trvanlivost | 24 mesiacov Trvanlivost
o°
l 0\\(\0609\‘\)&(\
» (@b

21655
3
60
24 mesiacov
060‘0°Q
N

BALSAMICO CHEF CLUB

Balzamikovy ocot biely 500 ml

Cislo vyrobku | 21417 Cislo vyrobku
Ks/krt. | 12 Ks/krt.
Krt./pal. | 75 Krt./pal.
Trvanlivost | 36 mesiacov Trvanlivost

Balzamikovy ocot ¢ierny 500 ml

21418

12

75

60 mesiacov

Balzamikova redukcia 500 ml

Cislo vyrobku | 21411
Ks/krt. | 12
Krt./pal. | 90

Trvanlivost | 36 mesiacov

13






STRUKOVINY

Cicer 5 kg

7~ Eervena $o%ovica 3 kg

Cislo vyrobku | 10808
Vysledny objem | 10 kg
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 120
Trvanlivost | 18 mesiacov

Sosovica velkozrnna 5 kg

Cislo vyrobku | 24936 Cislo vyrobku | 53501
Vysledny objem | 8,4 kg Vysledny objem | 10,5 kg
Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 150 Krt./pal. | 120
Trvanlivost | 12 mesiacov Trvanlivost | 18 mesiacov
L ]
o il

Fazula Pinto 5 kg

/Fazul'a biela 5 kg
Cislo vyrobku | 53702
Vysledny objem | 10,5 kg
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 120
Trvanlivost | 18 mesiacov

Hrach Zlty ltpany poleny 5 kg

Cislo vyrobku | 10931
Vysledny objem | 11kg
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 120
Trvanlivost | 18 mesiacov

Predvarena Sosovica 3 kg

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

18161

11 kg

1

120

18 mesiacov

Produkty Vitanalz>

NOVINKY

Predvareny hrach Zity 3 kg

Cislo vyrobku | 41731
Vysledny objem | 7,8 kg
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 120
Trvanlivost | 9 mesiacov

&3

Sosovica Bekuga 3 kg

Cislo vyrobku | 41732
Vysledny objem | 6,9 kg
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 120
Trvanlivost | 9 mesiacov

Predvatena
totka
Fosdservice Velkoanné

odiarrd ol

¢islo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

41733

6,9 kg

1

120

12 mesiacov

Predvareny
fmsevee hrach Huty

Predvarey hraxch ity

¢ Doba varu 10 minut.

evwve

* Nizsia spotreba energii.

(

g

ToodService

* Predvarené strukoviny maju aZ o 2,5 vy3$iu navarnost.

B

Cotka terna
Beluga

Renica Gerw Babiga




SEMOLINOVE CESTOVINY

ABC zavarka 5 kg Cestovinova ryza 5 kg Nitovky 5 kg Hviezdicky 5 kg
Cislo vyrobku | 26774 ¢islo vyrobku | 22780 Cislo vyrobku | 22774 Cislo vyrobku | 41470
Vysledny objem | 14 kg Vysledny objem | 12 kg Vysledny objem | 15kg Vysledny objem | 14 kg
Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 96 Krt./pal. | 96 Krt./pal. | 96 Krt./pal. | 96
Trvanlivost = 36 mesiacov Trvanlivost | 36 mesiacov Trvanlivost | 36 mesiacov Trvanlivost | 36 mesiacov
o e
JT, \\ L
A AV L8
- R AR Y 4
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5 T
g Ry
T
/Tarhor'\a 5 kg Fliacky 5 kg Kolienka 5 kg Maslicky (Farfalle) 5 kg
tislo vyrobku | 22782 gislo vyrobku | 4063 ¢islo vyrobku | 22801 &islo vyrobku | 22771
Vysledny objem | 14 kg Vysledny objem | 14 kg Vysledny objem | 14 kg Vysledny objem | 12 kg
Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 96 Krt./pal. | 60 Krt./pal. | 80 Krt./pal. | 48
Trvanlivost | 36 mesiacov Trvanlivost | 36 mesiacov Trvanlivost | 36 mesiacov Trvanlivost | 36 mesiacov

Slimaky (Dischi) 5 kg Penne 5 kg Siroké rezance 5 kg Spagety (Spaghetti) 5 kg
Cislo vyrobku | 22773 Cislo vyrobku | 22786 Cislo vyrobku | 80061 Cislo vyrobku | 22777
Vysledny objem | 12 kg Vysledny objem | 11,5kg Vysledny objem | 13,5 kg Vysledny objem | 14 kg
Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 48 Krt./pal. | 56 Krt./pal. | 60 Krt./pal. | 156
Trvanlivost | 36 mesiacov Trvanlivost | 36 mesiacov Trvanlivost | 36 mesiacov Trvanlivost | 36 mesiacov

7 Tagliatelle 5 kg

Vretena (Fusilli) 5 kg

Lasagne 5 kg

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

22894
13,5kg

1

156

36 mesiacov

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

22772 Cislo vyrobku
13,5 kg Vysledny objem
1 Ks/krt.
48 Krt./pal.
36 mesiacov Trvanlivost

14952

58 platov

1

190

36 mesiacov

Vretena trojfarebné (Fusilli
tricolore) 5 kg

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

80090

13,5 kg

1

60

36 mesiacov

16



RYZA

RyzZa dlhozrnna BASK 5 kg

Cislo vyrobku | 21982
Vysledny objem | 11,5 kg
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 120
Trvanlivost | 24 mesiacov

Gyia gulatozrnna BASK 5 kg

Arborio ryza 3 kg

Cislo vyrobku | 21568
Vysledny objem | 12,5kg
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 120
Trvanlivost | 24 mesiacov

Ryza dlhozrnna parboiled 5 kg

Jazminova ryza 5 kg

Cislo vyrobku | 21570
Vysledny objem | 15kg

Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 120
Trvanlivost | 24 mesiacov

Basmati ryZa 5 kg

Divoka ryza 5 kg

Cislo vyrobku | 25408
Vysledny objem | 9kg
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 150
Trvanlivost | 18 mesiacov

¢islo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

23662 Cislo vyrobku
13 kg Vysledny objem
1 Ks/krt.
120 Krt./pal.
24 mesiacov Trvanlivost

Cislo vyrobku | 23667
Vysledny objem | 14 kg

24 mesiacov

Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 120
Trvanlivost | 24 mesiacov

OSTATNE PRILOHY

Cinske rezance 5 kg

Victos oo

=

[=

/Kuskus 5 kg

Cislo vyrobku | 22054
Vysledny objem | 15,5 kg
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 32
Trvanlivost | 24 mesiacov
S
€= ==

‘-A/Bulgur 5 kg

Cislo vyrobku | 10807
Vysledny objem | 15 kg

Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 120
Trvanlivost | 12 mesiacov

Cislo vyrobku | 23831
Vysledny objem | 13 kg

Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 45
Trvanlivost | 24 mesiacov

Spatzle 2,5 kg
Cislo vyrobku | 21775
Vysledny objem | 6 kg
Ks/krt. | 4
Krt./pal. | 20
Trvanlivost | 36 mesiacov

PSenicna tortila 25cm 1,24 kg

PSeno 3 kg
Cislo vyrobku | 25620
Vysledny objem | 9,9 kg
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 150
Trvanlivost | 9 mesiacov

Cislo vyrobku
KS v 1 baleni
Baleni v krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

24754
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ZEMIAKOVE PRILOHY

Harula 4 kg
Cislo vyrobku | 49011
Vysledny objem | 10 kg
Ks/krt. | 2
Krt./pal. | 45
Trvanlivost | 12 mesiacov

Zemiakova kasa s mliekom 2,5 kg
Cislo vyrobku | 44300
Vysledny objem | 15 kg
Ks/krt. | 2
Krt./pal. | 45
Trvanlivost | 12 mesiacov

7y Halusky 4 kg
Cislo vyrobku | 49020
Vysledny objem | 8,5 kg
Ks/krt. | 2
Krt./pal. | 45
Trvanlivost | 12 mesiacov

==

| @ -

-

/Gnocchi ambient 12 kg
Cislo vyrobku | 18452
Vysledny objem | 12,5 kg
Ks/krt. | 4
Krt./pal. = 64
Trvanlivost | 6 mesiacov

<A
/Zemiakové cesto 4 kg
Cislo vyrobku | 47100
Vysledny objem | 8,2 kg
Ks/krt. | 2
Krt./pal. | 45
Trvanlivost | 12 mesiacov
_——
| ‘e
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JEDNODRUHOVE KORENIE

Bobkovy list 60 g
Cislo vyrobku | 31012
Ks/krt. | 15
Krt./pal. | 45
Trvanlivost | 36 mesiacov

Cili paprika kusky 330 g
Cislo vyrobku | 25826

Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

<A
/Rasca celad3dog
Cislo vyrobku | 22704
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 36 mesiacov

Rasca drvena 450 g
Cislo vyrobku | 25838
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

Madarska paprika sladka

mleta 450 g
Cislo vyrobku | 26690
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 12 mesiacov

CHILLI
kousky

| it kany

‘Aﬁaprika lahddkovi sladka

mleta 450 g
Cislo vyrobku | 25841
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 12 mesiacov

Foodsarvice

‘

KMIN
cely

Rasc

Paprika sladka mleta 450 g
Cislo vyrobku | 25842

Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 12 mesiacov

Foodservice
e |

KMIN
dreeny

AL

Paprika udena sladka mleta

450 g
Cislo vyrobku | 25824
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 12 mesiacov

FoodService

oy
PAPRIKA MADARSK/
mletd

'

Kajanska paprika mleta 450 g

Cislo vyrobku | 25827

Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 12 mesiacov

foodService

'.

FRIKA LAHUDKC
mletd

Pk by vt W

=

Kurkuma mleta 400 g
Cislo vyrobku | 25829

Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

(]

FoodServi

PAPRIKA SLADK/
mleta

Skorica mlet4 400 g
Cislo vyrobku | 25828

Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

FoodtSeevico

PAPRIKA
end ka miet

gk v rth

Nové korenie celé 290 g
Cislo vyrobku | 25840

Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 36 mesiacov

FoodServica

KAJENSKY

tiw
im
I3
2

S

Korenie Cierne celé 520 g
Cislo vyrobku | 25843

Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 36 mesiacov

.;

KURKUMA
mleta

Korenie Cierne mleté 420 g
Cislo vyrobku | 25844

Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

Foocservice
.
. :

PEPR CERNY
cely

[
e

PEPR CERNY
miety

Feadservico

SKORICE
mletd

Fodservice

NOVE KORENI
celé
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KORENINOVE ZMES|

Americké zemiaky 780 g
Cislo vyrobku | 25849
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

Vyvazena zmes sladkej papriky, kari, oregana,
cibule a cesnaku wuréena na pripravu
zemiakov pecenych v Supke. Této zmes sa
velmi dobre hodi tiez na okorenenie dalsich
pokrmov z  pecenych zemiakov, ako
gratinované alebo zapekané zemiaky. Dodd
im vyraznu chut a zaujimavu farbu.

Steak 7 koreni 650 g
Cislo vyrobku | 22715
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64

Trvanlivost | 24 mesiacov
Koreniaci pripravok je vyvazenym spojenim rdznych
druhov korenia, ktoré svojou Specifickou farbou a
chutou vytvaraju lahodnd koreniacu zmes. Pri
priprave bola pouZitd Specidlna nahrubo mleta
kamenna sol vhodna na pripravu steakov. Zmes je
namie$and tak, aby ju bolo mozné pouzit na Siroké
spektrum pokrmov od grilovaného masa po
gurmanske omacky.

A
/Pec":ené kura700 g
¢islo vyrobku | 25854
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64

Trvanlivost | 24 mesiacov
Vyvazena zmes byliniek, papriky a rasce. Zmes je
vhodnd okrem pripravy kuracieho masa tiez na
pripravu pecenej morky a hydinovych rolad.
ZloZenie: jedld sol 48 %, paprika sladkd mleta,
cukor, suseny cesnak mlety, rasca mletd, bazalka,
oregano, tymian, rozmarin 1%, latka
protihrudkujica E341.

Kari450 g
Cislo vyrobku | 23315
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64

Trvanlivost | 24 mesiacov
ZloZenie: kurkuma mleta, koriander mlety, rimska
rasca mletd, senovka grécka mletd, rasca mleta,
korenie Cierne mleté, zazvor mlety, klincek mlety,
Cili paprika mletd, muskatovy kvet mlety, jedla sol,
kardamom mlety, zmes korenin, latka
protihrudkujuca (E341).

Staroceska posypka 830 g
Cislo vyrobku | 23314
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

STAROCESKA POSYPKA na sladké jedla -
sypka zmes, cukor s prisadami. ZloZenie:
trstinovy cukor 87 %, skorica mleta, prirodna
citrénova aréma, aréma, badian mlety.

FoodService

AMERICKE
BRAMBORY

sermiby

FoogService

o)

FeodService

PECENE KURE

a

FoodService

KARI

o) {

FoodService

STAROCESKA POSYPK
na sladka jidla

Gril770 g
Cislo vyrobku | 25850
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64

Trvanlivost | 24 mesiacov

Univerzalna koreniaca zmes, ktorej zakladom
je paprika, ¢ierne korenie a dalSie koreniny.
Je vhodnd na vsetky druhy mé&sa od
kuracieho, cez bravéové a hovddzie az po
ryby. Pouziva sa nielen na pripravu
grilovaného mésa, ale aj na pripravu
zeleniny. Zmes je vhodna na pecenie.

Kura 7 bylin 700 g
Cislo vyrobku 25833

Ks/krt. 6
Krt./pal. 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

Zlozenie: jedld sol 57 %, cesnak suSeny mlety,
paprika sladkd mletd, cibula susena mleta, suseny
kvasnicovy extrakt, arémy, korenie Cierne drvené,
korenie cervené drvené, rozmarin mlety 1,5 %,
tymian mlety 1,5 %, susena petrzlenova viat 1 %,
oregano 0,6 %, bazalka 0,6 %, estragdn 0,5 %,
Salvia mleta 0,5 %, bobkovy list mlety.

/ Gyros 570 g
Cislo vyrobku | 23927
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64

Trvanlivost | 24 mesiacov

Zlozenie: jedld sol 48 %, suseny cesnak mlety, susena
cibula mleta, aréma, suseny zelerovy koreri, hor¢ica biela
mletd, glukéza, paprika sladkd mleta, susené rajciny
kusky, susena paprika ¢ervena kusky, ¢ili paprika mletd,
rasca mleta, koriander mlety, muskdtovy orech mlety,
nové korenie mleté, oregano mleté, paprika Stiplavd
mletd, korenie biele mleté, tymian mlety, kurkuma mleta,
latka protihrudkujica E 341, borievka mletd, susend
petrilenova viiat mletd.

Tzatziky 650 g
Cislo vyrobku | 24449
Ks/krt. | 6
Krt./pal. @ 64

Trvanlivost | 24 mesiacov
ZloZenie: jedla sol 33 %, suseny cesnak mlety
29 %, glukdza, korenie biele mleté, susena
koéprova viat 8 %, protihrudkujica latka
(E341).

FoodService
GRIL

FoocService

foodService

GYROS

feodService

o !

TZATZIKI
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PYRAMIDKY KORENIA

Pyramidka Paradajkova omacka 20x25 g

Cislo vyrobku 22651

Ks/krt. 4
Krt./pal. 72
Trvanlivost 24 mesiacov

Pouzite 1 pyramidové vrectsko s korenim
na pripravu cca 5 | omacky. Zlozenie: nové
korenie celé 34 %, bobkovy list drveny 26
%, korenie Cierne celé 26 %, Skorica drvend
14 %.

Pyramidka Vyvar 20x25 g
Cislo vyrobku 22653

Ks/krt. 4
Krt./pal. 72
Trvanlivost 24 mesiacov

Pouzite 1 pyramidové vrectsko na pripravu
cca 7 | vyvaru. ZloZenie: korenie Cierne celé
28,5 %, nové korenie celé 22,4 %, suSena
cibula mletd 19,7 %, suseny cesnak mlety
19,6 %, bobkovy list drveny 9,8 %.

KORENINOVE ZMESI BEZ SOLI

Gulas bez soli 450 g
Cislo vyrobku | 25851

Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

Gulas bez soli je Specidlna zmes gulasovej papriky,
cibule a cesnaku, ktoré dodaju gulasu jeho typicka
chut, doplnend rascou, C¢iernym korenim a
majordnom. Vdaka vysokému obsahu papriky je
zmes vyrazne Cervend a pomdze vyniknut Specifickej
farbe maéasovych pokrmov. Je vhodna na pripravu
hovadzieho, bravéového aj tefacieho gulasa. Vyborne
sa hodi tieZ do zemiakového guldsa, paprikovych
omacok, do drzkovych a fazulovych polievok.
Zlozenie: paprika gulasova mletd, cibula susena
mletd, cesnak suseny mlety, korenie Cierne mleté,
rasca mleta, majoran, protihrudkujica latka E341.

Grilovacie korenie bez soli 530 g
Cislo vyrobku | 26465

Ks/krt. | 6
Krt./pal. @ 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

Univerzdlna koreniaca zmes, ktorej zakladom je
paprika, cesnak a zazvor. Je vhodna na vsetky druhy
masa od kuracieho cez bravéové a hovddzie az po
ryby. PouZiva sa nielen na pripravu grilovaného
mdsa, ale aj na ochutenie minitok a na pecenie.
Zlozenie: cesnak suseny mlety, cibula susenad mleta,
paprika sladka mleta, trstinovy cukor, zazvor mlety,
susend petrzlenova viat, latka prostihrudkujica
E341.

Na mleté maso bez soli 320 g
¢islo vyrobku | 27288

Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

ZloZenie: susena cibula mletd, suseny cesnak
mlety, majordn drveny, rasca mletd, susend
petrzlenova viat bezstonkovd, susena saturejka
vriat, nové korenie mleté.

@S ryomica

« RAISKAOMACKA

Pyramidka Svieckova omacka 20x25 g
Cislo vyrobku 22652

Ks/krt. 4
Krt./pal. 72
Trvanlivost 24 mesiacov

PouZite 1 pyramidové vrectusko korenia na
pripravu cca 5 | omacky. ZloZenie: nové
korenie celé 36 %, korenie Cierne celé 32
%, bobkovy list drveny 24 %, suSena
citrénova kora mleta 8 %.

Vitana pyramidky korenia obsahuji vyvaienu zmes kvalitného
korenia pre jednoduchsiu a rychlejSiu pripravu obltbenych
omacok, vyvaru a ryZe. Potrebné korenie mate vidy pohromade.
Vrecusko s korenim jednoducho pridate priamo do zakladu a v

zavere pripravy ho lahko vyberiete.

FoodService

GULAS

|
@

FoodService

GRILOVACI
KORENI

el

FoodService

BEZsOU

ALY bk 412 400

€ina bez soli 500 g
Cislo vyrobku | 26466

Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

Zmes korenin namieSana S3pecidlne na pripravu
¢inskych  pokrmov. Zazvor, kajenské korenie,
marakuja a cesnak dodaju jedlu jemne pikantnd a
pre orientdlnu kuchyfiu typickl korenistd chut a
vOriu. Zmes je vhodna nielen na ochutenie masovych
zmesi, ale aj na pripravu smaZenej zeleniny alebo
rezancov. ZloZenie: skrob zemiakovy, cesnak suseny
mlety, marakuja susend mletd, zazvor mlety, Skrob
kukuriény, kajenskd ¢ili paprika mleta, latka
protihrudkujica E341, sudend petrilenové viat.

/" Pegené kura bez soli 400 g
¢islo vyrobku 26467

Ks/krt. 6
Krt./pal. 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

Korenie na pecené kura je vyvdZzenou zmesou byliniek,
papriky a rasce. Lahodna paprikovo-bylinkova chut je
podkreslend cervenkastou farbou korenia, ktora
vytvori na povrchu kurata niddherne opecenu kérku.
Zmes je okrem kuracieho méaso vhodna tiez na pripravu
pecenej morky, hydinovych roldd alebo peceného
krélicieho masa. ZloZenie: paprika sladkd mletd 42 %,
cukor, cesnak suseny mlety, rasca mleta, korenie
¢ierne mleté, bazalka 3,5 %, oregano 2,7 %, tymian 1,8
%, rozmarin 1,8 %, latka protihrudkujica E341.

Na Spagety bez soli330 g
Cislo vyrobku | 27289

Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

Zlozenie: suSena cibula mletd, suseny cesnak
mlety, susené rajcinové kusky, bazalka, oregano,
rozmarin mlety, susend cibula restovanad mleta,
susend zelerova viat bezstonkova.

KURE PECENE

ot b ez soll

|
@

FoodService

NA SPAGETY
BEZ soUl




Gril 580 g
Cislo vyrobku | 24756
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

ZloZenie: sol morska 35 %, susena cibula
mleta, cukor trstinovy, suseny cesnak
mlety, paprika Udend mletd, horcica biela
mleta, susena paprika cervena
granulovana, rozmarin mlety, tymian
mlety, Salvia mleta, susend petrzlenova
viat drvend, olej olivovy.

Na strukoviny 580 g
Cislo vyrobku | 25868
Ks/krt. | 6
Krt./pal. @ 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

ZloZenie: morskd sol 35 %, cibula susend
mletd, cesnak suseny mlety, paprika udena
mletd, rasca rimska mleta, koriander mlety,
majoran drveny, estragon suseny drveny.

Na ryby 560 g
Cislo vyrobku | 23910
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

Zlozenie: morska sol 35 %, cesnak suseny mlety,
trstinovy cukor, cibula susend mletd, paprika
cervend susena drvend, raj¢inovy pretlak
suSeny, citronovy prasok, rozmarin mlety,
zdzvor mlety, petrzlenovd vriat susena drvena,
aréma.

Steak Argentina 650 g
Cislo vyrobku | 39081

Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

Origindlna kombinacia korenia, papriky a
byliniek nie len na hovadzie steaky. ZloZenie:
morska sol 45%, korenie Cierne mleté,
paprika mletd gulasova, susena cibula mleta,
suSeny cesnak mlety, horcica biela mleta,
koriander mlety, tymian mlety, susend
petrilenova viat, olej repkovy.

Steak Corsica 600 g
Cislo vyrobku | 22903
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

Neopakovatelna

chut a fantazia

stredomorskej kuchyne pre pripravu hydiny
a bieleho mdsa. ZloZenie: jedla sol 39 %,
susend zelenina (cesnak, cibula), suseny
raj¢inovy prasok mlety, cukor trstinovy
hnedy, Skrob maltodextrin, tymian 3 %,
korenie Cierne drvené, susena petrzlenova
viat, prirodnd aréma citrénova tekutd 1 %.

Foodservee

w

GRIL

=
||

./f

&
NA LUSTENINY

NA RYBY

KORENINOVE ZMESI PREMIOVE CHEF CLUB

KORENINOVE ZMESI SO ZNiZENYM OBSAHOM SOLI

Kura Padova 640 g

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

25865

6

64

24 mesiacov

Zlozenie: morskd sol 33 %, paprika sladka
mletd, suSeny cesnak mlety, trstinovy cukor,
susené zemiakové vlocky, suSeny rajcinovy
pretlak, susend cibula mletd, rasca rimska
mletd, bazalka, rozmarin mlety, tymian
mlety, oregano, susend Sipka mletd,
citronovy extrakt.

Na mleté mdso 470 g

Cislo vyrobku | 24902
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

Zlozenie: morskd sol 40 %, cesnak suseny
mlety, cibula susend mletd, majordn drveny,
nové korenie mleté, rasca mleta, muskatovy
kvet mlety, zazvor mlety.

Foodservice

KURE PADOVA

-

&
NA MLETA
MASA

Steak Rozmarin 770 g

Cislo vyrobku | 21376
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

Koreniaca zmes s intenzivnou bylinkovou
chutou. Origindlny pre bravéové a kuracie
mdso. ZloZenie: jedld sol 56 %, susena cibula
mletd, suseny cesnak mlety, rozmarin mlety 8
%, cukor trstinovy, paprika sladkd mletd,
korenie Ccierne mleté, susSenad petrilenova
viat, bobkovy list mlety, muskdtovy orech
mlety, rasca mleta.
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KORENINOVE ZMESI PREMIOVE CHEF CLUB

—

Farmarsky steak 500 g Steak /bez soli/ 450g
Cislo vyrobku | 21652 Cislo vyrobku | 21377
Ks/krt. | 6 Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64 Krt./pal. | 64

Trvanlivost | 24 mesiacov

Vyvézena kombindcia korenia na hovadzi
steak. ZloZenie: korenie C¢ierne drveng,
korenie zelené drvené, cukor trstinovy,
korenie Cervené drvené, zavor mlety, korenie
secudnske drvené.

Trvanlivost | 24 mesiacov

Origindlna chutova variacia cesnaku a 3alvie
pre vsetky druhy mdsa. ZloZenie: cesnak
suSeny mlety 43 %, jedla sol' 43 %, korenie
Cierne drvené, petrzlenovd viat susena
drvena, Salvia mleta 2 %.

Mexiko 600 g
Cislo vyrobku | 39083
Ks/krt. | 6
Krt./pal. = 64

Trvanlivost | 24 mesiacov

Zmes korenia urlenda pre autentické
pokrmy stredoamerickej kuchyne.
Zlozenie: morska sol 33%, paprika sladka
mletd, susena cibula mleta, Cili papricka
mletd, glukdza, suSeny cesnak mlety,
oregano mleté, rimska rasca mletd,
regulator kyslosti: kyselina citrénova,
klincek mlety.

/Citrénové korenie 780 g
¢islo vyrobku | 39084
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov
Svieza kombindcia korenia a citrénu
skvelo ochuti ryby, biele maso alebo
pikantné omacky. Zlozenie: jedla sol 50%,
korenie cierne mleté 15%, susend cibula
mleta, suSeny cesnak mlety, cukor,
reguldator kyslosti: kyselina citronova,
citrénovy prasok 2,6%, aréma.

Grilovana zelenina 550 g
Cislo vyrobku | 23038
Ks/krt. | 6
Krt./pal. = 64
Trvanlivost | 24 mesiacov
Aktraktivna kombinacia bylin a korenia
pre modernu Upravu grilovanej a pecenej
zeleniny. ZloZenie: susena zelenina (cibula
15 %, cesnak, Cervend paprika, zelena
paprika), jedla sol 39 %, cukor trstinovy
hnedy, suseny raj¢inovy prasok mlety,
rozmarin 5 %, korenie Cierne drvené,
susend petrzlenova viat, Cili paprika
chipotle mleta.

‘-A/Smoky grill 650 g
¢islo vyrobku | 41709
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

SMOKY taste Koreniaca zmes, ktorej
zakladom je udena paprika, Cili paprika a
rozmarin. Je vhodna na pripravu grilovaného
masa. ZloZenie: jedlda sol 45 %, cesnak
suseny mlety, rozmarin mlety, paprika sladka
udena mletda 10 %, dymovy Skrob
maltodextrin, paprika Ccili chipotle udena
mleta 5 %, Cili paprika mleta, kurkuma mlet3d,
koriander mlety, rimska rasca mletd,
senovka grécka mletd, rasca mleta, korenie
cierne mleté, zdzvor mlety, zmes korenin,
latka protihrudkujuca E 341.

Texas gril 600 g
Cislo vyrobku | 22902
Ks/krt. 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

Pikantnd chut americkych steakov a
omacok. ZloZenie: jedla sol 39 %, susena
zelenina (cibula, cesnak, paprika ¢ervena,
paprika zelend), cukor trstinovy hnedy, Cili
paprika drvend, korenie zelené drvené, Cili
paprika Jalapeno zelena granulovang,
korenie cCierne drvené, ¢ili paprika
chipotle mletd 1,0 %, korenie cervené
drvené.

Korenie celé mix 480 g
Cislo vyrobku | 25193
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 36 mesiacov

Korenie Styroch farieb, celé. Na steaky zo
vsetkych druhov madsa, dekoraciu alebo do
stolnych mlynéekov. ZloZenie: korenie Cierne
celé 55 %, korenie ¢ervené celé 15 %, korenie
zelené celé 15 %, korenie biele celé 15 %.

Losos 650 g
Cislo vyrobku | 22901
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64

Trvanlivost | 24 mesiacov
Unikatna varidcia jemnych chutovych
ténov. Zlozenie: jedld sol 39 %, cukor
trstinovy hnedy, 3$krob  maltodextrin,
aromy, korenie Ccierne drvené, suseny
rajéinovy prasok mlety 4 %, korenie
Cervené drvené, suSeny citronovy prasok,
susend petrzlenovd viat, kyselina: kyselina
citrénova, protihrudkujica latka:
fosfore¢nan vapenaty, repkovy olej.

/"Sudené huby 500 g
Cislo vyrobku | 26782
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 30

Trvanlivost | 24 mesiacov

Zlozenie: Masliak obycajny 45 %, huby v
réznych pomeroch 55 % (Hliva ustricova,
Peciarka dvojvytrusna, Hrib smrekovy)
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VEGETA

Vegeta hubova 630 g
Cislo vyrobku | 25871
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

Vegeta hubova je vhodna - na ochutenie
polievok a omacok - na okorenenie roznych
druhov mésa, plniek a zeleninovych
pokrmov - na pripravu dusenej ryZe, rizota,
nakypov, terin a pod. ZloZenie: jedla sol 53
%, zvyrazioval chuti E 621, rastlinny
palmovy tuk, laktéza, aréma, suseny
hribovy granuldt 5 %, suseny kvasnicovy
extrakt, suSend cibula mleta, latka
protihrudkujica E 341, farbivo E 150c,
suSeny cesnakovy extrakt.

%egeta original 910 g
Cislo vyrobku | 25872
Ks/krt. | 6
Krt./pal. = 64
Trvanlivost | 24 mesiacov
Vegeta Origindl je vhodnd - na ochutenie

polievok a omacok - na okorenenie
roéznych druhov masa, plniek, ndkypov a
terin - na ochutenie bezmasitych a

zeleninovych pokrmov - na ochutenie
dresingov, studenych omacok a natierok -
na pripravu a ochutenie dusenej ryze,
cestovin, zemiakovej kase a dalSich priloh
- na ochutenie zeleninovych a inych
Salatov  ZloZenie: jedla sol 63 %,
zvyrazriovace chuti: E 621, E 627, E 631,
suSena zelenina (pastrndk, mrkva 3,5 %,
cibula 35 %, zeler koren 2,4 %,
petrzlenovd viat 0,8 %), cukor, aréma,
protihrudkujica latka E 341, repkovy olej,
zmes korenin, farbivo E 101.

Vegeta Special 840 g
Cislo vyrobku | 22722
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64

Trvanlivost | 24 mesiacov
Vegeta Special je vhodna - na ochutenie
polievok a omacok, - na okorenenie
pokrmov z mésa a ryb, ndkypov a terin, -
na ochutenie bezmasitych a zeleninovych

pokrmov, - na ochutenie dresingov,
studenych omacok, natierok, jedal z vajec
a Salatov, - na pripravu a ochutenie

dusenej ryze, cestovin, zemiakovej kase a
dalsich priloh.

Vegeta s idenou chutou 750 g
Cislo vyrobku | 22721
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64

Trvanlivost | 24 mesiacov
Vegeta udena je vhodna - na ochutenie
polievok a omacok, - na okorenenie
réznych druhov masa, plniek, nadkypov a
terin, - na zvyraznenie chuti pokrmov s
udeninami, - na ochutenie dresingov,
studenych omacok a natierok, na pripravu
aspiku. ZloZenie: jedla sol 42 %, kukuri¢ny
Skrob maltodextrin, Skvarend slanina 12
%, zyrazfiova¢ chuti (E 621), suseny
kvasnicovy extrakt, aromy, suseny séjovy
hydrolyzat, cukor, susené bravcové udené
maso 1,4 %, farbivd (E 100, E 150c),
korenie Cierne mleté.

-
Vildna

Viltina

o
Vildna

O a5

s
Vildna

FoodServica

Vegeta Natur 840 g
Cislo vyrobku | 25932
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 18 mesiacov

Ochucovadlo s obsahom morskej soli.
ZloZenie: morska sol 49 %, cukor, kvasnicovy
extrakt, susena mrkva mleta 9,9%, susena
cibula mleta 7 %, suSeny pastrnak mlety 5,6
%, susSeny petrzlen koren 4,5 %, aroma,
susena petrzlenovd vnat 0,8 %, suseny zeler
koren mlety 0,7 %, suSeny por mlety 0,2 %,
suSeny liguréek mlety 0,2 % kurkuma mleta,
bobkovy list mlety, suseny cesnak mlety 0,06
%.

/Vegeta origindl 3,5 kg
Cislo vyrobku | 14910
Ks/krt. 3
Krt./pal. = 36
Trvanlivost | 24 mesiacov
Vegeta original je vhodna na ochutenie
polievok, omacok, mésitych, zeleninovych
a vajecnych pokrmov. Na 1 kg surového
mdsa davkujte 5 aZz 6 kavovych lyZiCiek
zmesi Vegeta origindl, do bezmadsitych
pokrmov davkujte podla vlastnej chuti.
ZloZenie: jedld sol 63 %, zvyraziiovace
chuti (E 621, E 627, E 631), susend
zelenina (pastrndk, mrkva 3,5 %, cibula
3,5 %, zeler koref 2,4 %, petrilenova viiat
0,8 %), cukor, aréma, protihrudkujica
latka (E 341), repkovy olej, zmes korenin,
farbivo (E 101).

7\ Vegeta Special 5 kg
Cislo vyrobku | 21340
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 48
Trvanlivost | 24 mesiacov

Zlozenie: jedld sol 58 %, zvyrazriovace chuti
(glutaman sodny, inozinan sodny a guanylan
sodny), susend karotka mleta 6 %, cukor,
susena cibula mleta 4 %, suseny petrilen
koreri mlety 3 %, suSeny pastrnak koren
mlety 1 %, suseny zeler koren mlety 0,6 %,
suseny liguréek korei mlety 0,2 %, suseny
cesnak mlety 0,05 %, aréma, farbivo
riboflavin, protihrudkujica latka fosfore¢nan
vapenaty, repkovy olej.
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SUSENA ZELENINA A BYLINKY

Bazalka 130 g

Cislo vyrobku | 25822
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

Cibula suSena platkova 5 kg

Cislo vyrobku | 30020
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 20
Trvanlivost | 24 mesiacov

Cesnak suSeny mlety 540 g

Cislo vyrobku | 25857
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

Ligurcek 100 g
Cislo vyrobku | 24450
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

Foozserice

BAZALKA

‘-A/Majorén 70g

¢islo vyrobku | 26646
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

/Majorén 1kg

¢islo vyrobku | 24161
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 75
Trvanlivost | 24 mesiacov

Oregano 80 g
Cislo vyrobku | 26645
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

FoocSuvice

y

LIBECEK

Pazitka50 g

Cislo vyrobku | 25860
Ks/krt. | 6
Krt./pal. @ 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

Foozsernce
e

MAJORANKA
rhmnt

Petrzlenova viiat 80 g

Cislo vyrobku | 25861
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64

Trvanlivost | 24 mesiacov

Tymian 170 g

Cislo vyrobku | 25823
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

FoodServic

Nk |
T

PETRZELOVA NAT
dreend sujend

‘%olievkové bylinky 150 g

Cislo vyrobku | 24853
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 24 mesiacov

ZloZenie: zelerova viat susend 38 %,
petrzlenovd viAat susend 32 %,
liguréekova viat susend 18 %, pazitka
viiat susend 12 %.

|
)

TYMIAN
drhnuty suseny

POLEVKOVE
BYLINKY

Foodiervic

'y ]
WPy

OREGANO
drhnuté susené
_— ot

Provensalske bylinky 150 g

¢islo vyrobku | 26691
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 64

Trvanlivost | 24 mesiacov

Oblibena a vo svete sldvna zmes
aromatickych byliniek. Doda pokrmom z
maésa aj ryb nezamenitelnd voiu a chut
typicku pre franctzske Speciality a pokrmy
stredomorskej kuchyne. Vhodnd je na
nakladanie, marinovanie, grilovanie i
pecenie réznych druhov mdsa. Vyskusajte
na krali¢ie, kuracie, baranie ¢i tefacie maso.
ZloZenie: tymian 32 %, bazalka 27 %,
rozmarin 12 %, majordn 10 %, saturejka
10%, levandula kvet 5 %, 3alvia mleta 4,7 %.

RESTOVANA CIBULA

Onions 400 g
¢islo vyrobku | 24357
Ks/krt. | 14
Krt./pal. | 48
Trvanlivost | 12 mesiacov

«dc vice

L

PAZITKA
!uiena kra;eni

B

 Onions
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KORENIE A BYLINKY REFILY (VRECKA)

Grilovacie korenie 500 g

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

25845

18

45

24 mesiacov

fPaprika sladka mleta 500 g

Korenie Cierne mleté 500 g

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

4642

15

45

12 mesiacov

Nové korenie celé 500 g

Paprika lahodkova sladka mleta 500 g

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

25885

15

45

36 mesiacov

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

4647

15

45

12 mesiacov

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

25886

15

45

12 mesiacov

Rasca cela 500 g
Cislo vyrobku | 25883
Ks/krt. | 15
Krt./pal. | 45
Trvanlivost | 36 mesiacov

Pazitka 100 g

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

22909

6

a4

24 mesiacov

Petrilenova viiat 145 g

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

22910

7

44

24 mesiacov
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MRAZENA
ZELENINA & OVOCIE
HOTOVE JEDLA, POLOTOVARY




ZELENINA JEDNODRUHOVA ZNOJMIA

Brokolica ruzicky 2,5 kg Fazulové struky celé 2,5 kg Hrasok 2,5 kg
Cislo vyrobku | 42316 Cislo vyrobku | 42332 Cislo vyrobku | 42374
Ks/krt. | 4 Ks/krt. | 4 Ks/krt. | 4
Krt./pal. | 45 Krt./pal. | 63 Krt./pal. | 81
Trvanlivost | 24 mesiacov Trvanlivost | 24 mesiacov Trvanlivost | 24 mesiacov

Kukurica 2,5 kg Mrkva kocka 2,5 kg Fazulové struky rezy 2,5 kg
Cislo vyrobku | 42314 Cislo vyrobku | 42378 Cislo vyrobku | 42331
Ks/krt. | 4 Ks/krt. | 4 Ks/krt. | 4
Krt./pal. | 90 Krt./pal. | 72 Krt./pal. | 72
Trvanlivost | 24 mesiacov Trvanlivost | 24 mesiacov Trvanlivost | 24 mesiacov

Spenat listovy rezany porcie 2,5 kg Spenat listovy porcie 2,5 kg Karfiol 2,5 kg
Cislo vyrobku | 42386 Cislo vyrobku | 42333 Cislo vyrobku | 42315
Ks/krt. | 4 Ks/krt. | 4 Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 63 Krt./pal. | 63 Krt./pal. | 63
Trvanlivost | 24 mesiacov Trvanlivost | 24 mesiacov Trvanlivost | 24 mesiacov

OVOCIE ZNOJMIA

Paprika troch farieb 2,5 kg Jahody 2,5 kg Maliny 2,5 kg Cucoriedky 2,5 kg
Cislo vyrobku | 42342 gislo vyrobku | 42341 gislo vyrobku | 42387 gislo vyrobku | 42377
Ks/krt. | 4 Ks/krt. | 4 Ks/krt. | 4 Ks/krt. | 4
Krt./pal. | 63 Krt./pal. | 63 Krt./pal. | 63 Krt./pal. | 63
Trvanlivost | 24 mesiacov Trvanlivost | 24 mesiacov Trvanlivost | 24 mesiacov Trvanlivost | 24 mesiacov




ZELENINOVE ZMESI ZNOJMIA

Svieckova (pruzky) 2,5 kg

Cislo vyrobku | 42330
Ks/krt. | 4
Krt./pal. | 63
Trvanlivost | 24 mesiacov

Bretonska zmes 2,5 kg

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

Cinska zmes 2,5 kg

42318 Cislo vyrobku | 42334

4 Ks/krt. | 4

63 Krt./pal. | 54

24 mesiacov Trvanlivost | 24 mesiacov

V.I.P zmes 2,5 kg

Cislo vyrobku | 42385
Ks/krt. | 4
Krt./pal. | 63
Trvanlivost | 24 mesiacov

Francuzska 2,5 kg

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

Zmes s kukuricou 2,5 kg

42371 Cislo vyrobku | 42317

4 Ks/krt. | 4

72 Krt./pal. | 90

24 mesiacov Trvanlivost | 24 mesiacov

Svieckova (kocky) 2,5 kg

3 Z’f?-aiy,‘gza ::
B
L3

L
e
71

Polievkova 2,5 kg

Cislo vyrobku | 42380 Cislo vyrobku | 42375
Ks/krt. | 4 Ks/krt. | 4
Krt./pal. | 72 Krt./pal. | 72
Trvanlivost | 24 mesiacov Trvanlivost | 24 mesiacov
Xz S 2
et ¢ . gl

RYBY

Treska tmava filet 5 kg

Cislo vyrobku | 27177
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 100
Trvanlivost | 18 mesiacov

Foto ilustraéné

MRAZENY VYROBOK

Pevné a chudé maso tresky tmavej je

za surova Sedocervené a bledne az po
tepelnej Gprave. Chut masa vynikne
najma pri smazeni, zaroven sa pouziva pri
priprave zavitkov, Spizov, rybieho gulasu
alebo napriklad na Udenie.

2“Gramaz: 150-350g na porciu
Glazura10 %

Bez koze


https://www.google.com/imgres?imgurl=https%3A%2F%2Fcdn.metro-group.com%2Fsk%2Fsk_pim_735756001001_00%3Fformat%3Djpg%26quality%3D90&imgrefurl=https%3A%2F%2Fsortiment.metro.sk%2Fsk%2Ftreska-tmava-filet-400-600g-w5%2F212804p%2F&tbnid=gM6v6DI6imCWfM&vet=12ahUKEwjG4o2-rIr7AhUGn6QKHSzRBhkQMygBegQIARB3..i&docid=eqPIypj2aeVCeM&w=352&h=204&q=treska%20tmav%C3%A1%20filter&client=firefox-b-d&ved=2ahUKEwjG4o2-rIr7AhUGn6QKHSzRBhkQMygBegQIARB3

POLOTOVARY / HOTOVE POKRMY

‘-A/ Pizza snack salama Sunka

24x300g Obalovany karfiol 5 kg
Cislo vyrobku | 22168 Cislo vyrobku | 27155
Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 48 Krt./pal. | 100
Trvanlivost | 12 mesiacov Trvanlivost | 18 mesiacov

SLADKE POKRMY MRAZENE

/Tlievance 3,6 kg Palacinky 6 kg Tvarohové knedlicky s jahodami
&islo vyrobku | 42442 &islo vyrobku | 19601 40x150 g
Vysledny objem | &45gx 80 ks Vysledny objem | 460 g x 100 ks Cislo vyrobku | 19911
Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1
Krt./pal. = 99 Krt./pal. @ 81 Krt./pal. | 75
Trvanlivost | 18 mesiacov Trvanlivost | 12 mesiacov Trvanlivost: | 18

Tvarohové knedlicky s

C¢ucoriedkami 40x150 g

Cislo vyrobku | 19912
Ks/krt. | 1

Krt./pal. | 75
Trvanlivost: | 18

ZEMIAKOVY PROGRAM LUTOSA

Hranolky rychla priprava 2,5 kg Zemiakové dukaty 2,5 kg
Cislo vyrobku | 27122 Cislo vyrobku | 27130
Ks/krt. | 4 Ks/krt. | 4
Krt./pal. | 63 Krt./pal. | 72

Trvanlivost | 24 mesiacov Trvanlivost | 24 mesiacov i / s




STERILIZOVANA
ZELENINA, HUBY

’




JEDNODRUHOVA ZELENINA

Cervena fazula vjemnom /" Cervena repa —zamocké

naleve 2,5 kg

vinky 2,5 kg

Fazulové struky 4 kg

Zeler na rezanceky 2,5 kg

¢islo vyrobku | 22476 ¢islo vyrobku | 4477 ¢islo vyrobku | 5782 Cislo vyrobku 4472
Pevny podiel | 1,66 kg Vysledny objem | 1,45kg Vysledny objem | 2,2 kg Vysledny objem | 1,33 kg
Ks/krt. | 3 Ks/krt. | 3 Ks/krt. | 3 Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 88 Krt./pal. | 88 Krt./pal. | 55 Krt./pal. | 88
Trvanlivost | 48 mesiacov Trvanlivost | 36 mesiacov Trvanlivost | 36 mesiacov Trvanlivost | 36 mesiacov
— — P =
24 | | 2y ’ Py oot 29" ‘
Evens fazole v jemnémndet {evend fepa - zamecke s Celer na nudliéky
Cerven fazul v jomrom ke Carvend reps - mocké vty " Zeles na rezondely. ‘

Cibulka 3,5 kg

Fazulové struky zlté 3,5 kg

‘-A/Chilli papricky 720 g

Cislo vyrobku | 38243
Pevny podiel | 2kg

Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 33
Trvanlivost | 48 mesiacov

Cislo vyrobku | 38244
Vysledny objem | 1,75 kg
Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 33
Trvanlivost | 48 mesiacov

Cislo vyrobku | 41383
Vysledny objem | 0,455 kg
Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 119
Trvanlivost | 37 mesiacov

%horky 7-9 3,5 kg

Uhorky 9-12 3,5 kg

CHILLI

PAPRICKY

Paprika ¢ervena rezy 3,5 kg

e
Feferdny baranie rohy 3,2 kg

¢islo vyrobku | 38229
Vysledny objem | 1,8 kg
Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 33
Trvanlivost | 48 mesiacov

Cislo vyrobku | 38230
Vysledny objem | 1,8 kg
Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 33
Trvanlivost | 48 mesiacov

Cislo vyrobku | 38233
Vysledny objem | 1,5 kg
Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 33
Trvanlivost | 48 mesiacov

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

38235

1,6 kg

1

105

48 mesiacov

Feferdny gulate 3 kg

Kapusta biela 3,5 kg

Kapusta kvasena 3,5 kg

Cislo vyrobku | 38236
Vysledny objem | 1,5 kg
Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 33
Trvanlivost | 48 mesiacov

Cislo vyrobku | 38239
Vysledny objem | 2 kg

Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 33
Trvanlivost | 48 mesiacov

Cislo vyrobku | 38240
Vysledny objem | 2kg

Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 33
Trvanlivost | 48 mesiacov

Kapusta cervena 3,5 kg

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

38241

2 kg

3

33

48 mesiacov




ZELENINOVE ZMESI

Peperonata 2,55 kg

Zeleninové leco 3,4 kg

Cislo vyrobku | 23347 Cislo vyrobku
Vysledny objem | 1,86 kg Vysledny objem
Ks/krt. | 6 Ks/krt.

Krt./pal. | 45 Krt./pal.
Trvanlivost | 36 mesiacov Trvanlivost

Zmes do zem. Salatu 3,5 kg Tiva 3,5 kg
38251 &islo vyrobku | 38254 &islo vyrobku | 38257
1,5kg Vysledny objem | 2kg Vysledny objem | 2kg
3 Ks/krt. | 3 Ks/krt. | 3
33 Krt./pal. | 33 Krt./pal. | 33
48 mesiacov Trvanlivost | 48 mesiacov Trvanlivost | 48 mesiacov

Paprikovy salat 3,5 kg

Salat pre 3koly 3,5 kg

¢islo vyrobku | 38258 Cislo vyrobku
Vysledny objem | 1,8 kg Vysledny objem
Ks/krt. | 3 Ks/krt.

Krt./pal. | 33 Krt./pal.
Trvanlivost | 48 mesiacov Trvanlivost

/Ealaméda 3,5 kg
38259 &islo vyrobku | 38249
2kg Vysledny objem | 2 kg
3 Ks/krt. | 3
33 Krt./pal. | 33
48 mesiacov Trvanlivost | 48 mesiacov

CHEF CLUB

Pecena fazula v raj¢inovej
omacke 2,5 kg

Cislo vyrobku | 24172
Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 88
Trvanlivost | 48 mesiacov

soton
CHEF CLUB
—

d beans
1alo sauce

Sampifiény rezané 800 g Sampifény rezané 2,95 kg

Cislo vyrobku | 38562 Cislo vyrobku | 38577
Vysledny objem | 0,4 kg Vysledny objem | 1,85 kg
Ks/krt. | 12 Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 66 Krt./pal. | 35
Trvanlivost | 48 mesiacov Trvanlivost | 48 mesiacov

Hamwee
e—

Sawpionl

34



PARADAJKOVE PRODUKTY
HORCICA




PARADAJKOVE PRODUKTY CHEF CLUB

Koncentrovany paradajkovy Krajané paradajky v Susené paradajky v
pretlak 800 g ﬂajt':inovej $tave 2,5 kg Sugo pomodoro 800 g /" sneénicovom oleji 980 g
Cislo vyrobku | 24447 Cislo vyrobku | 24448 Cislo vyrobku | 22124 Cislo vyrobku | 26215
Ks/krt. | 6 Ks/krt. | 6 Ks/krt. | 12 Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 72 Krt./pal. | 45 Krt./pal. | 60 Krt./pal. | 128
Trvanlivost | 24 mesiacov Trvanlivost | 36 mesiacov Trvanlivost | 36 mesiacov Trvanlivost | 36 mesiacov

st fololglidad
CHEF CLUB CHEF CLUB
D S— —
uble Concentrat ed 1o Sugo pomodoro
matoes i Fict rhrn

PARADAJKOVE PYRE A PRETLAKY OTMA

Paradajkové pyré 3,6 kg ‘Aﬁaradajkové pyrél. 3,5 kg Paradajkovy pretlak 3,6 kg
Cislo vyrobku | 38265 Cislo vyrobku | 38266 Cislo vyrobku | 38267
Ks/krt. | 3 Ks/krt. | 3 Ks/krt. | 3
Krt./pal. | 33 Krt./pal. | 33 Krt./pal. | 33
Trvanlivost | 30 mesiacov Trvanlivost | 30 mesiacov Trvanlivost | 24 mesiacov

KECUPY

Jemny kecup Felix 5 kg Sladky kecup Otma 3,8 kg ‘Aﬁemny’ kec¢up Otma 5 kg Jemny kecup Otma 10 kg
Cislo vyrobku | 22990 Cislo vyrobku | 38268 Cislo vyrobku | 38352 ¢islo vyrobku | 38356
Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 3 Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 90 Krt./pal. | 33 Krt./pal. | 75 Krt./pal. | 48
Trvanlivost | 9 mesiacov Trvanlivost | 30 mesiacov Trvanlivost | 9 mesiacov Trvanlivost | 9 mesiacov

Kecup

sladky

KECUP & HORCICA JEDNOPORCIOVE BALENIA

Kecup Felix 100 x 20g Hor¢ica Felix 100 x 18g Jemny kecup DOMA 50 x 30g Horcica DOMA 50 x 30g
Cislo vyrobku | 22987 Cislo vyrobku | 22986 Cislo vyrobku | 41011 Cislo vyrobku | 41011
Ks/krt. | 100 Ks/krt. | 100 Ks/krt. | 50 Ks/krt. | 50
Krt./pal. | 252 Krt./pal. | 252 Krt./pal. | 174 Krt./pal. | 174
Trvanlivost | 12 mesiacov Trvanlivost | 12 mesiacov Trvanlivost | 6 mesiacov Trvanlivost | 6 mesiacov

(€222
HORCICA
BLNOTL

& TORMATEN KETCHOP,




SENTOMATY FELIX

Kecup jemny 2,5 kg

Cislo vyrobku | 22984

Ks/krt. | 6
Krt./pal. | 48

Trvanlivost | 12 mesiacov

Estragénova horcica 2,5 kg

Horcica davkovac

Cislo vyrobku | 22985
Ks/krt. | 4
Krt./pal. | 48
Trvanlivost | 12 mesiacov

Kecup davkovac

Cislo vyrobku | 22995
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 115

>

PARADAJKOVE OMACKY NA PIZZU OTMA

Paradajkova omacka na

X B
s —t J.,{J;‘*’ﬁ'
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Cislo vyrobku | 22993
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 115

D
i

Paradajkova omacka na

pizzu 4 kg pizzu s oreganom 4 kg
Cislo vyrobku | 42773 Cislo vyrobku | 42773
Ks/krt. | 3 Ks/krt.
Krt./pal. | 44 Krt./pal.
Trvanlivost | 30 mesiacov Trvanlivost | 30 mesiacov

dajkovd

omaé’ka

v Hustejsi paradajkovy zaklad pre priame pouzitie na pizzu
v’ Perfektny aj na pripravu teplych a studenych omacok

v Klucovy vyrobok pre siroku skarlu restauracu

v Rychla a jednoducha priprava y -




MUCNIKY, SLADKE POKRMY
& PUDINGY




MUCNIKY

Babovka 5 kg
Cislo vyrobku | 24789
Vysledny objem | 6,68 kg
Ks/krt. | 2
Krt./pal. | 45
Trvanlivost | 9 mesiacov

Jogurtovnik 5 kg

/ Makovec 5 kg

Malibu rezy 5,226 kg

Cislo vyrobku
Vysledny objem
Ks/krt.

Krt./pal.
Trvanlivost

2192
7,2kg

1

64

9 mesiacov

Cislo vyrobku | 12992 A Cislo vyrobku | 24897
Vysledny objem | 8,8 kg ‘eég Vysledny objem | 7 kg
Ks/krt. | 2 Q° Ks/krt. | 2
Krt./pal. | 45 Krt./pal. | 45
Trvanlivost | 16 mesiacov Trvanlivost | 9 mesiacov
——
-
S Jogurtound:

/Mrkvovnl’k 5kg Muffins s kiiskami ¢okolady 3,03 kg
Cislo vyrobku | 24788 Cislo vyrobku | 2194
Vysledny objem | 7,32kg Vysledny objem 100ks a 30g
Ks/krt. | 2 Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 45 Krt./pal. | 64
Trvanlivost | 9 mesiacov Trvanlivost | 9 mesiacov

A

/" Pigkétova roléda 4 kg

Rezy s karamelovou prichutou 5 kg

45250 Cislo vyrobku | 19769

4,8 kg Vysledny objem | 7 kg

2 Ks/krt. | 2

45 Krt./pal. | 45

9 mesiacov Trvanlivost | 15 mesiacov

Pernik 5 kg
Cislo vyrobku | 24896 Cislo vyrobku
Vysledny objem | 7,5 kg Vysledny objem
Ks/krt. | 2 Ks/krt.
Krt./pal. | 45 Krt./pal.
Trvanlivost | 9 mesiacov Trvanlivost
P——
‘ ]
& ryood

"\ Viedenska torta 5 kg

Citréonové rezy 5 kg

42519
7,2kg

2

45

9 mesiacov

Cislo vyrobku | 24787 Cislo vyrobku
Vysledny objem | 6,6 kg Vysledny objem
Ks/krt. | 2 Ks/krt.
Krt./pal. | 45 Krt./pal.
Trvanlivost | 9 mesiacov Trvanlivost
-
® o
o~ \
== I
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SLADKE POKRMY A OSTATNE

"A/ Krém na dukatové

Jogurtové knedlicky 3,75 kg
Cislo vyrobku | 12993
Vysledny objem | 7,5kg
Ks/krt. | 2
Krt./pal. | 45
Trvanlivost | 9 mesiacov

| -

| @ jopuntove
kY g

——r

[

Puding vanilkovy 500 g
Cislo vyrobku | 41302
Vysledny objem | 6,91
Ks/krt. | 10
Krt./pal. | 40
Trvanlivost | 12 mesiacov

buchticky 600 g
Cislo | 16955
vyrob
ku
Vysle | 111
dny

SLADKE POKRMY MRAZENE

Lievance 6 kg
Cislo vyrobku | 22097

Vysledny objem | & 40gx 150 ks
Ks/krt. 1
Krt./pal. | 64

Trvanlivost | 12 mesiacov

obje
m
K/t 2. 10,

FEERg |

\
ﬁ 9siacov

LLUR

Zelatina jedl4a 660 g
¢islo vyrobku 26272
Vysledny objem 201 Q‘
Ks/krt. 2 00
Krt./pal. 144
Trvanlivost | 24 mesiacov

Puding kakaovy 500 g
Cislo vyrobku | 41301
Vysledny objem | 5,31
Ks/krt. | 10
Krt./pal. | 40
Trvanlivost | 12 mesiacov

@B oo

Hodnota Bloom: 260 je optimalna, pretoze:
gél je dostatocne pevny, aby drzal tvar a dal
sa porciovat/krdjat, ale pritom je jeho
konzistencia v Ustach prijemna a dostatocne
krehka.

Bloom - je ddleZitejSim ukazovatefom
pevnosti vyrobeného Zelatinového gélu. Pri
trhovych druhoch potravinarskych Zelatin sa
tdto hodnota pohybuje medzi 80 — 300
bloomy. NajpouZivanejsie vsak su Zelatiny
220-260 bloom.

Palacinky 6 kg
Cislo vyrobku | 19601
Vysledny objem | a60gx 100 ks
Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 81
Trvanlivost | 12 mesiacov

Tvarohové knedlicky s
Cucoriedkami 6 kg
Cislo vyrobku | 19912
Vysledny objem | a40gx150ks
Ks/krt. | 1

Krt./pal. | 75
Trvanlivost: | 18

Tvarohové knedlicky s jahodami
6 kg
Cislo vyrobku | 19911
Vysledny objem | a40gx150ks
Ks/krt. | 1

Krt./pal. | 75
Trvanlivost: | 18

40






KOMPOTY

/Anana’\s kasky 820 g
Cislo vyrobku | 38701
Pevny podiel | 490g
Ks/krt. | 24
Krt./pal. | 30
Trvanlivost | 36 mesiacov

Jahody 820 g
Cislo vyrobku | 38556
Pevny podiel | 320g
Ks/krt. 12
Krt./pal. | 60
Trvanlivost | 36 mesiacov

‘Aﬁ)vocny' kokteil eurépsky 820 g

Broskyne ltipané polené 820 g

Cislo vyrobku
Pevny podiel
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

38551

470g

12

60

36 mesiacov

Mandarinky 2,5 kg

Groskyne lupané polené 2,5 kg

Cislo vyrobku
Pevny podiel
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

41211
1,5kg

6

35

36 mesiacov

/Marhule polené 2,5 kg

Cislo vyrobku
Pevny podiel
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

38568
1,5kg

6

35

36 mesiacov

Maudariuky
Maudariky
)

Ovocny kokteil eurépsky 2,5 kg

Cislo vyrobku
Pevny podiel
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

38559

460 g

12

60

36 mesiacov

Cislo vyrobku
Pevny podiel
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

38570
1,5kg

6

35

36 mesiacov

Cislo vyrobku
Pevny podiel
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

38569
1,5kg

6

35

36 mesiacov
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OVOCNE ZMESI & NAPLNE

Ovocna napln Jahodka 4 kg

/Ovocna’ napli Marhula 4 kg
Cislo vyrobku | 38905

Cislo vyrobku | 38906

Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 144 Krt./pal. | 144
Trvanlivost | 12 mesiacov Trvanlivost | 12 mesiacov

38837 - Ovocna zmes prichut jahoda 12 kg
38849 — Ovocnd zmes prichut marhula 12 kg
38838 — Ovocna zmes prichut ribezla 12 kg
38839 — Ovocna zmes prichut éuéoriedka 12 kg

Ks/krt. 1
Krt./pal. 36
Trvanlivost 12 mesiacov

DZEMY & LEKVARE

Ovocna zmes 4 kg
Cislo vyrobku | 38909

Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 144
Trvanlivost | 12 mesiacov

38832 - Ovocna napln Jahodka 12 kg
38833 — Ovocna napln Marhula 12 kg
38829 — Ovocna zmes 12 kg

38848 — Ovocna naplii Ceska 12kg

Ks/krt. 1
Krt./pal. 36
Trvanlivost 12 mesiacov

/"Dzem Marhula 4 kg
Cislo vyrobku | 38914

Dzem Jahodka 4 kg
Cislo vyrobku | 38911

Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 144 Krt./pal. | 144
Trvanlivost | 12 mesiacov Trvanlivost | 12 mesiacov

38928 - Sladeny slivkovy lekvar 4 kg

K DZem cucoriedka 4 kg
38930 - Slad. Slivk. lekvar bez jablk

Cislo vyrobku 38923

DZem Jablko-Visia 4 kg
Cislo vyrobku | 38921

Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 144
Trvanlivost | 12 mesiacov

38842 — Dzem Marhula 12 kg
38844 - Slad. slivkovy lekvar 12 kg

Ks/krt. 1 Ks/krt. 1 Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 144 Krt./pal. 144 Krt./pal. | 36
Trvanlivost 12 mesiacov Trvanlivost 12 mesiacov Trvanlivost 12 mesiacov




ORECHOVE NAPLNE

Napln arasidova 3 kg

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

27401

1

168

12 mesiacov

/Néplﬁ s lieskovymi orieskami 3 kg

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

38936

1

168

12 mesiacov

I - —q
T4
S 8 poazieia VL 3 kg w

i
S

DZEMY JEDNOPORCIOVE

o . Dzem Jahddka bez Dzem Marhula bez
/"Diem Jahodka 20 g pridaného cukru 20 g 7/ Diem Marhua 20 g pridaného cukru 20 g
Cislo vyrobku | 38270 Cislo vyrobku | 38272 Cislo vyrobku | 38274 Cislo vyrobku | 38276

Ks/krt. = 48 Ks/krt. | 48 Ks/krt. | 48 Ks/krt. | 48
Krt./pal. | 216 Krt./pal. | 216 Krt./pal. | 216 Krt./pal. | 216
Trvanlivost | 18 mesiacov Trvanlivost | 18 mesiacov Trvanlivost | 18 mesiacov Trvanlivost | 18 mesiacov

ERUNKA /

DzZem Ribezla 20 g DZiem ViSha 20 g

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

38278

48

216

18 mesiacov

OVOCNA DESIATA

| RYBiZ

B oy & /ablko_ g

W,
J
¥
\,’a
»
2

i
7 Dem Cutoriedka 20 g

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

38280 Cislo vyrobku | 38282

48 Ks/krt. | 48

216 Krt./pal. | 216

18 mesiacov Trvanlivost | 18 mesiacov

Jablko-hruska 100 g

Cislo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

25761

60

72

12 mesiacov

Jablko-banan 100 g

Jablko-cucoriedka 100 g

¢islo vyrobku
Ks/krt.
Krt./pal.
Trvanlivost

25762 Cislo vyrobku | 26805

60 Ks/krt. | 60

72 Krt./pal. | 72

12 mesiacov Trvanlivost | 12 mesiacov
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RYBY & NATIERKY



RYBY

Tuniak v oleji kusky 1 k , wu , .. . , . .
T ! y_ X8 v’ Kusky $tavnatého misa z tuniaka, loveného v Tichom oceédne
Cislo vyrobku | 38601

Ks/krt. | 16 ekologickym lovom. Pri love nie su pouZivané tazné siete ani

Krt./pal. | 30 iné metddy ohrozujuce delfiny.
Trvanlivost | 37 mesiacov

v' Ideédlne k priprave $aldtov, natierok, sendvicov, na pizzu,
cestovin, atd".

NATIERKY JEDNOPORCIOVE

‘-A/Méjka 23 g Svaéinka 23 g Matej 23 g Natierka Tuniak 20 g \
Cislo vyrobku | 37322 Cislo vyrobku | 37323 Cislo vyrobku | 37324 Cislo vyrobku | 41469 (993
Ks/krt. | 24 Ks/krt. | 24 Ks/krt. | 24 Ks/krt. | 24 O
Krt./pal. | 576 Krt./pal. | 576 Krt./pal. | 576 Krt./pal. | 576
Trvanlivost | 36 mesiacov Trvanlivost | 36 mesiacov Trvanlivost | 36 mesiacov Trvanlivost | 48 mesiacov

Haises
A

natierka

Ifil =

N
)

\.
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CAJE

Caj ovocny VIATEX 40 x50 g

Caj cierny VIATEX 40 x 50 g
Cislo vyrobku | 52265 Cislo vyrobku
Ks/krt. | 1 Ks/krt.
Krt./pal. | 100 Krt./pal.
Trvanlivost | 12 mesiacov Trvanlivost

52404

1

100

12 mesiacov
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JEDNOPORCIOVE TATARSKE OMACKY

/ Tatarska omacka 50 x 30 g Tatarska omacka40 x50 g
Cislo vyrobku | 41009 Cislo vyrobku | 41012
Ks/krt. | 50 Ks/krt. | 40
Krt./pal. | 174 Krt./pal. | 114
Trvanlivost | 6 mesiacov Trvanlivost | 6 mesiacov

TATARSKA
OMACKA

TATARSKA OMACKA

MAJONEZOVE OMACKY

A
/§alétové majonéza 5 kg Majonézova omacka 50% 5 kg Chef club majonéza Excellent 5 kg
Cislo vyrobku | 41409 Cislo vyrobku | 41028 Cislo vyrobku | 42359
Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 90 Krt./pal. | 90 Krt./pal. | 90
Trvanlivost | 6 mesiacov Trvanlivost | 6 mesiacov Trvanlivost | 6 mesiacov

TATARSKE OMACKY, CIFERANKA

Ciferanka 5 kg Tatarska omacka 5 kg
Cislo vyrobku | 41239 Cislo vyrobku | 41024
Ks/krt. | 1 Ks/krt. | 1
Krt./pal. | 90 Krt./pal. | 90
Trvanlivost | 6 mesiacov Trvanlivost | 6 mesiacov
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SMOTANA CHEF CLUB

/Smotana Creme Excellent 11
Cislo vyrobku = 24020
Vysledny objem | 2,6 | naslah
Ks/krt. | 12
Krt./pal. = 60
Trvanlivost = 6 mesiacov

soaot
—— CHEF CLUB ——
—

Creme Excellent

Creme Excellent 25 %

Zakladna univerzalna surovina s optimalnou tu¢nostou

pre kazdy typ kuchyne a cukrarne charakteristicka svojou stabilitou
pri ohreve a zahustovani, vysokym a pevnym naslahanim.

Vysoky podiel podmaslia vylepsi a ziemni chut smotanovych
omacok i cukrarskych vyrobkov. Skvele zahustuje a zamedzuje
pouzivaniu muky k priprave omacok — odlahcuje a ochucuje jedlo.
Je vhodna k zapekaniu, rovnako ako k priprave slahacky, i pri
dalSom cukrarskom vyuziti. Smotana Chef Club je stala aj v kyslych
pokrmoch a v spojeni s alkoholom — nezrdza sa a neredne — je
dobre redukovatelna. Moderné polievkové krémy, zeleninové pyré
aj lahké cestovinové jedla budu so smotanou Chef Club ozdobou

' vasej kuchyne.
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